W naszej legendzie Mlynarzowa serwowala najlepsze wypieki i trunki
"J HOTI w okolicy. My dzi$ kontynuujemy te tradycje.
Dodajemy do tego profesjonalng obstuge i pigknie udekorowane

tYN kwiatami, §wiecami i eleganckg zastawg stoly i efektem jest 86% ocen

LBLAGU »doskonatych” na Trip Advisor.
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AQUA SPA & RESTAU I{;\(;'].f\ . .
Zasmakuj w Mlynie! Zapraszamy.

Kameralna dla 14 oséb
S L RN i T

Restauraqa dla 65 osob y4 WyJSC|em na taras
dla 100 osob z antresolg

Bankietowa dla 120 oséb z wyjsciem na taras Chata grillowa (ogrzewana) do 90 oséb
S e w———— o
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MENU

(z deserem do 3h, z bufetem stodkim do 4h, z przekgskami do 5 h, z kolejnym daniem cieptym 6 h)

Dania do wyboru - jednakowe dla wszystkich Gosci
(wyjatkiem sg alergie, dania weganskie/wegetarianskie i dla dzieci).

wr Zupy:
(U Krem pomidorowy z oliwg ziotowg @
() Rosét z kluseczkami
(O Rosot z makaronem
(O Delikatna zupa z podgrzybkéw z ktadzionymi kluseczkami @ 2
O Krem z biatych warzyw

() Flaki z boczniaka @—

T@‘ Danie gtéwne:

il Ryby:
O)Filet z pstraga z migdatami na fasolce szparagowej podany z chrzanowym puree
O Filety z dorsza z frytkami i bukietem satat

&)y Drob:
() Filet z kurczaka faszerowany serkiem ricotta i szpinakiem z sosem maslanym,
ziemniakami gotowanymi i bukietem jarzyn

O Filet z kurczaka z marchewkg, groszkiem i ziemniakami w panco
() Filet z indyka w szynce dojrzewajgcej z ziemniakami au gratin i warzywami

i Miesne:

() Poledwiczka wieprzowa w sosie $liwkowo-zubrowym na modrej kapuscie
zasmazanej, ziemniaki pieczone

(") Schab wieprzowy w sosie borowikowym ziemniaki i jarzyny
(O Karkéwka duszona po mysliwsku z kluskami gnocchi i modrg kapustg zasmazang

(O Rolada ze schabu z ogorkiem i boczkiem z ziemniakami
gotowanymi i pieczonymi burakami

(U Wolno pieczona prega wotowa na puree ziemniaczanym z kompozycjg warzyw

@ Wegetarianskie / Weganskie:
(O Weganskie gofgbki z ryzem i warzywami na sosie curry z mleczkiem kokosowym vfﬁ

() Frittata z warzywami i salsg pomidorowa @—
() Grillowany camembert z zurawina, ziemniakami au gratin, bukiet safat @-

OGnocchi z pesto z suszonych pomidorow, ze szpinakiem i ptatkami migdatéw

@ www.hotelmlyn.com.pl @ +48552350470 ~ @ ul. Kodciuszki 132, 82-300 Elblag
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@ Deser:

(O sernik z sosem czekoladowym i owocowg fruzeling

O Szarlotka na ciepto z sosem waniliowym i lodami

O Lody z owocami sezonowymi

(O Fondant czekoladowy z lodami waniliowymi i wisniami (min. 10 porcji)
O Tort Smietanowy z owocami {min. 10 os.)

KOSZT: 132 zt/osoba dorosta 95 zl/dziecko

(w tym sok owocowy i woda 0,61, kawa lub herbata) (Menu dla dzieci: zupa, danie gtéwne, deser, sok/woda 0,6 |)

Stodki bufet lub ciasto wieloporcjowo +34 zl/osoba, a rezygnujac z deseru +17 zl/osoba |

Ciasto 150 g/3 rodzaje do wyboru i owoce 100g/osoba:
(Uszarlotka Otoffee Orafaello (Ocherry (Usernik (Voreo (Upomaranczowe (QW-Z

Tort +17 zl/osoba | Wiasny tort oplata 8 zl/osoba |

NAPOJE nielimitowane (kawa, wybér aromatycznych herbat, soki owocowe, woda mineralna) +20 zt / osoba |

Menu dla dzieci .y ..__
~ &

() Rosét z kluseczkami ol

(O Zupa pomidorowa z kluseczkami J

O Zupa jarzynowa z makaronem

() Fileciki z kurczaka z frytkami i tarta marchewka

() Makaron tagliatelle z kurczakiem w sosie pomidorowym

(O Dukaty schabowe z ziemniakami gotowanymi i kalafiorem

() Chrupigce filety rybne z ziemniakami i fasolkg
Dodatkowe dla dzieci:

O Napoje nielimitowane (soki, woda) 16 zt

O Stodki bufet (ciasta 150g, owoce 150g) 25 zt

O Lody z sezonowymi owocami 26 zt

| 1®! Przekaska goraca

O Placuszek ziemniaczy z wedzonym fososiem
i sosem chrzanowym 35 zt/osoba

< Zupy w trakcie |

() Podsmazane pierogi z kaczki z sosem zurawinowym

(O Zutawska zupa z klopsikami 22 zl/osoba i jabtkiem 32 zt /4 szt

(O Zurek z biatg kietbasg i jajkiem 22 zl/osoba () Pier$ z kurczaka w ciescie kataifi na warzywach batonnet 29 zt/osoba
(O Flaki wotowe lub z boczniaka 21 ztosoba (O Frittata 27z} osoba @

OZupa gulaszowa 22 zl/osoba @‘ (U Pétmisek przekasek: kurczak w ciescie kataifi, greczynka ze

O Barszcz z pasztecikiem 18 ztosoba szpinakiem, warzywne spring rollsy z wedzonym tofu 33 zl/osoba

@

of ! A Y § L R A Ve ¥ i
. ¥ = W r - i . / g A LS oA L Ly
A

LT, X, o .', e ¥ = =) b =1 A _': i A N v X A
o A T < " - s i

w A hotelmlyn com. p ﬂ +48 55 235 04 70 Y 5 uI Koé |uszk1 132 2- 300 Eblag
§ 3

A \
! I.,;‘.,. | f \| .,-' “\ 4 \ 1§ [ | i L il IR
..-1.'_'_='r.ln' 1 Y R ]\" W T W ‘# Lo Wi d e ali 701 & ||HJ ".‘l-'l,'.-.'.|:ff.'fl.l-ii.ﬁe" .l-rh ".-.wim Ui ‘1’ ",.. ) KR




HOTE L

3 MLYN
: W ELBLAGU <, -
AQUA SPA & RESTAURACJA i

| PRZEKASKI ZIMNE (200 g/osoba) + 72 zl/osoba
5 propozycji do wyboru + 2 satatki

d Miesne:

O befsztyk tatarski O terrina z kurczaka

(D schab w majeranku (O roladki z szynki konserwowe;

(Okurczak w galarecie (O melon z szynkg parmenskg

(schab nadziewany $liwka O poledwiczka wieprzowa marynowana na konfiturze z czerwonej cebuli

Wegetarianskie:
jajko z pieczarkami () gratin warzywny @
O grillowana cukinia z serkiem i suszonymi pomidorami @-

fif Rybne: @ Salatki:

(U boczek faszerowany

O rolada ze schabu z pieczarkami
%

Orolada drobiowa z boczkiem i serem

(U toso$ wedzony z musem czoshkowym () z grillowang gruszkg i serem plesniowym @
() Sledz w oleju (O jarzynowa @

(O pstrag pod auszpikiem (O z kurczakiem, pomaranczg i ananasem

() toso$ wedzony w omlecie () z kurczakiem z sosem ,,stodkie chilli”

() $ledz z sosem tatarskim O z czerwong fasolg i grillowanym bekonem

() $ledz na konfiturze z cebuli i borowikiem () z tunczykiem

(O ryba w sosie stodko-kwasnym () caprese 4@-

(O vol au vent z pastg z wedzonej ryby () grecka @.

(O krewetka na babeczce z guacamole () z brokutami, serem feta i migdatami @

’Ié Dodatkowe napoje:

() Kawa z ekspresu, herbata 12 zi

() Wino biate i czerwone but. od 60z, kieliszek od 12 zt
() Wédka Luksusowa 0,5! - 65 zt

(O Weodka Wyborowa 0,5 - 75 zt

() Wino musujgce 60zt / toast dla 10 os.

Restauracja

(dostepna w tym czasie dla innych Gosci) bez dodatkowych opftat.

Sale na wytacznos¢:

Kameralna 200 zt

Winiarnia 200 zt od 16 os., ponizej - indywidualna wycena
Kominkowa 200 zt od 24 os., ponizej - indywidualna wycena
Restauracja: mozliwos¢ wynajmu na wytacznosé

za optata 600 zt dla minimum 40 os. - ponizej indywidualna wycena

*Dodatkowa optata za Iunchbox 1,00 zt/sztuka {mozliwos¢ dostarczenia w’rasnych pojemnikdw)
*Zastrzegamy prawo do podn|e5|en|a cen o wysokosé lnﬂaql , F .
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